W

THE MENU Migdia

TAPES & RESTAURANT 13:00R - 16:30N
* Valid MIGDIES de dissabtes, diumenges i Festius *

1° PLAT > PLA

Calcots amb salsa de I'avia Rosita Fideua amb all i oli (min.2 pers)
"Calgots" con salsa de la abuela Rosita Fideua con all-i-oli (min. 2 pers)
"Calgots” with Grandmother Rosita sauce "Fideus" with "all i oli" sauce (min. 2 pers)

Sopa de ceba amb gratinat de formatge ) ) _
Sopa de cebolla con gratinado de queso Ribs BBQ costello a baixa temperatura
Onian saup with cheese au gratin Ribs BBQ costellon a baja temperatura

Ribs BB0 cooked at low temperature

Amanida formatge de cabra
Ensalada queso de cabra Bife d'entrama (vedella) amb patata caliu
Goat chesse Salad Bife de entrafia (ternera) con patata brasa

Beef "entraiia” (veal) with grilled potatoe

Aletes de pollastre
Alitas de pollo

Chickenwings Pollastre a I'ast fet amb llenya i

patates fregides casolanes

Pollo al ast hecho con lefia y
Verdures a la brasa patatas fritas caseras

Verduras a la brasa

Brilled Vegetables Spit-roasted chicken made with firewood

Salmoé de "Noruega" amb Wok verdures

- - Salmon de "Noruega" con Wok de verduras
POSTRES "Casolans Grilled Salmon from Norway with vegetable Wok
Crema catalana casolana i cremada

Crema catalana casera / Home-made Catalan créme brulée

Flam d'ou casola amb petjades de nata
Flan de huevo casero con nata / Home-made custard with cream

Flam de formatge fet a casa PA, AIGUA, Copa VI o SANGRIA o Cervesa
Flan de queso hecho en casa / Home-made cheese custard Pan, agua, copa vino o0 sangria o cerveza
Pastis de Platan banyat amb xocolata Bread, water, wine glass or sangria or bierre

Tarta de Platano bafiada de chocolate / Banana cake with chocolate

Cheesecake amb fruites del bosc

Cheesecake con frutos del bosque/ Cheesecake with forest fruits
Gelat variat Helado variado / Mixed ice cream




